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Rosé pétillant

Appellation : / Sl W
AOP Cétes de Provence
Cépage : Vendange parcellaire, la prise de mousse s'effectue

100% Cinsault en bogteille se_lon la méth_ode traditionnelle,
avec ajout de liqueur de tirage et de levures,

Lin:z;(:;)i puis un élevage sur lattes de 9 mois. Le dégorgement
. est réalisé avec I'ajout d'une liqueur d'expédition.
Sableux - Calcaire ) 4 P
Alcool :
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Robe rose pale brillante. Nez précis et élégant,
marqué par une bulle fine, des arémes de poire
‘ croquante, de fleurs blanches et de petits fruits
\ rouges. En bouche, I'effervescence est vive et
soyeuse, portée par une fraicheur saline.
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e Reurﬁoﬁ |déal avec des fruits de mer, ceviches, sashimis

BRO ou poissons grillés. Il accompagne aussi des volailles
aux herbes, burrata aux péches réties ou desserts
légers a base de fruits frais.
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METHODE TRADITIONNELE

Température de service : 8-12°C

Situé a Puget-sur-Argens, au coeur de I'Estérel, le Domaine des Escaravatiers est
un vignoble familial de 30 hectares, présent depuis 1927. Il bénéficie d'un climat
méditerranéen idéal, entre ensoleillement généreux et influence maritime.

SNC Domaines BM Costamagna

514 chemin de Saint Tropez 83480 Puget-sur-Argens .
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